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Innovacion y Desarrollo en la Industria Alimentaria

Fecha: 31 de Mayo de 2019 de 10:00 a 13:00 hrs.

BASES

v" Podran participar todos los estudiantes de

nivel medio y superior, de forma individual
o en equipo de hasta 3 integrantes con
asesoria libre.

Deberan desarrollar un producto
alimentario procesado (empaquetado,
enlatado, envasado, embutido, fermentado,
deshidratado, congelado, etc.)
aprovechando las materias primas de la
region.

El dia del concurso deberan presentar el
producto terminado y un cartel en formato
libre, incluyendo un diagrama de flujo
donde se describan todas las operaciones
realizadas durante el proceso de
elaboracion.

Fecha limite de Inscripcién: 29 de mayo de
2019.

Datos para la Inscripcion: Nombre del
producto, nombres de los integrantes del
equipo, nombre del (los) asesor(es) en su
caso, nombre de la instituciéon educativa de
procedencia.

Lugar: Taller de Alimentos
Universidad de la Canada

CRITERIOS A EVALUAR

= Presentaciéon y defensa del producto.

= Procesos que conserven o potencialicen
alguna propiedad funcional,
nutracéutica, probidtica etc. o)
biodisponibilidad de los componentes
del alimento.

» Materias primas utilizadas.

= Grado de innovacion.

» Formas de difusién y consumo.

» Evaluaciéon sensorial del producto
terminado.

RECONOCIMIENTOS

Se entregard Diploma de Premiacién a los
Tres Primeros Lugares.

A todos los participantes se les entregara
Constancia de Participacion.

Cualquier aspecto no contemplado sera
resuelto por el Comité Organizador.

INFORMES E INSCRIPCIONES:

Comité Organizador de la Carrera de Ingenieria en Alimentos de la UNIVERSIDAD DE LA CANADA en el

correo: concurso_alimentos@unca.edu.mx ; Carr. Teotitlan-San Antonio Nanahuatipan Km 1.7 s/n. Teotitlan de
Flores Magon, Oaxaca. Tel. 01 (236) 3720712 ext 301. www.unca.edu.mx
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